Este documento es propiedad de Hello Sushi® y no puede ser reproducido sin autorizacion por escrito del autor. Cualquier divulgacion, reproduccion, copia o transmision de la
informacién contenida en este documento por cualquier medio conocido o por conocerse, sera perseguido conforme a las disposiciones del Cédigo Penal para el Estado de
Sinaloa y las demas entidades federativas restantes, asi como la Ley Federal de Derechos de Autor.
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NUESTRA HISTORIA




Hello Sushi®: Una receta de éxito que ya puedes franquiciar.

Hello Sushi® nacio en 2021 en Mazatlan con una idea clara:

ofrecer sushi delicioso, rapido y de calidad a un precio justo.

Gracias al carino de nuestros clientes, en 2022 dimos el siguiente

Easo: convertirnos en franquicia con el respaldo de Busher
ranquicias®.

Desde entonces, hemos crecido con un modelo probado,

procesos estandarizados y una marca que enamora. Somos 100%

mexicanos y estamos listos para compartir contigo nuestra

formula ganadora.

/Te unes a la familia Hello Sushi®?
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NUESTROS
PRODUCTOS




SASHIMI
DE ATUN

EDAMAMES

CHILES
RELLENOS

TEMAKI

PULPO

INFANTIL

ALASKAN

TUNA

YAKIMESHI HELLO POKEBOWL

SOPA MARINERA

|
ENSALAI]I\‘S

NIEVE DE DOLCE PHILA
CHORRO WONTON
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;QUE INCLUYE LA
FRANQUICIA?
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MANUALES DIGITALES| |  DISENO GRAFIC VIDEDS TUTORIALES
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DESARROLLO PRE Y
RECETAS SECRETAS LAY OUT POST APERTURA

(%

KNOW HOW

PERMANENTE Y A DISTANGIA
DURANTE LA VIGENGIA DEL

LONTRATD




COSTOS
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2~ GUOTA DE FRANQUICIA
COSTO UNICD POR APERTURA

Q
3% | $420000.00 MXN

La inversion total aproximada podra variar a mayor o menor cantidad
dependiendo de las dimensiones. condiciones del local y

los casos fortuitos.

GOSTO TOTAL APROX.

[ﬂ@ $620,000.00 MXN + IVA

3/§ $200,000.00 MXN + IVA
EQUIPO MOBILIARID, INVENTARID Y OTRAS
INVERSIONES PRE-APERTURA

No incluye adecuaciones del local e inventario inicial por apertura.
La inversion final puede variar dependiendo las condiciones del local,
las dimensiones y otros factores.

PUNTO DE EQUILIBRID N

AIA 1-3 MESES....

RETORND DE INVERSION

12 MESES ©

A PARTIR DEL PUNTO DE EQUILIBRIO

UTILIDAD

EEEE 30% AL 35%.--DE UTILIDAD

.$
“\_/

Los datos que aqui se muestran dependeran y variaran a menor o mayor cantidad
con base en el seguimiento de procesos por parte del Franquiciatario y otros factores
o casos fortuitos.

La utilidad mencionada es descontando: costo de venta,
gasto fijo y variable.
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PREGUNTAS HELLO
FRECUENTES |




éCuanto pagaré de regalias a cambio de
disefo grafico, asesoria legal (laboral) y
fiscal, innovacién de productos, marketing,
tutoriales de entrenamiento y soporte?

Las regalfas son equivalentes al 5% sobre ventas Se brindaran las fichas técnicas y proveedores a ALL
brutas semanales, ya que con esto se pagan los nivel nacional de lo que requieres para que tengas

sueldos de quien te brindara servicios a lo largo oportunidad de adquirirlo cercano a tu entidad.
de tu licenciamiento.

é¢Cuanto personal necesito para operar

;Como entrenaré amiRH.? .
< mi local?

Por medio de videos tutoriales, videollamadas,
en la sucursal mas cercana o en la sucursal Puede operarse desde 7 personas.
matriz.

éCuanto dura la licencia? éPuedo renovar la licencia a su terminacién?

Puedes adquirir tu licencia por 3 afios. legales y por medio de un nuevo contrato de

@2 \l Si, realizando el pago correspondiente por servicios

?E licencia de Marca.
@ o o o
NS NS NS
NS NS NS
éQuién realiza las adecuaciones del local? éQuién escoge el local?

Hello Sushi® te brindara todos los planos ya Hello Sushi® sometera a estudio de posicionamiento
estipulados, especificaciones y fichas técnicas los locales propuestos por ti, de los cuales ]
para que des cumplimiento con el vestido de la A seleccionaremos el que cumpla con la estandarizacion g
Marca y la estandarizacion Nacional necesaria. ] delaMarcay con esto puedas tomar la Ultima decision. i1t

o

(o] (o]
S LB LB 2



¢Qué insumos y equipos adquiero con la
marca?

Desechables, uniformes, salsas, arroz,
empanizadores, aderezos, pastas, aceites y| \111 11
algunos otros que ayudan a conservar la calidad,| / “~—
presentacion e imagen en todas las sucursales.

¢Cuantos m? necesito para operar mi
franquicia?

Desde 24 m? como minimo para sucursal To Go
y 40 m? para sucursal con comedor.

FH

Plazas comerciales y locales a pie de calle.
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VENTAJAS DEL
CONCEPTO




NO SE REQUIERE PERSONAL
ALTAMENTE CAPACITADO
PARA OPERAR LA FRANQUICIA. g

d, El manual de operacion deja en claro las actividades
c’ que cada uno de los colaboradores debe reali-

& & &

D> w NO SE REQUIERE DE UN GRAN ESPACIO

|
= O UNA GRAN CANTIDAD DE PERSONAL:
12
L o =
280 S

BREVE CONSTANTE MEJORES G
CAPACITACION SUPERVISION RESULTADOS

UNA ESTRATEGIA DE VENTA i
YA DEFINIDA PARA LA PRODUCCION DE ALIMENTOS

aaalEEEeo
| =5

DISMINUYENDO LOS
CODI\II'\;II-E{\IIDICD)O P?_IALAFE(EEI(-) COSTOS DE OPERACION
UN MENU DIFERENTE
CONSTANTE MUY ATRACTIVO
BALANCEADO RENOVACION AL CLIENTE




o7

SERVICIOS
PRE APERTURA'Y
POST APERTURA




REGURS0S HUMRNOS

on

CAPACITACION
DE PERSONAL

£

ASESORAMIENTO 1 pROCESAMlENTO
PENELUSO dolisamaieh DE INSUMOS

MARKETING

—+h | (23|
LT | K@ e

ESTRATEGIA DEFINIDA MANTENIMIENTO | |sErvicio DE conTENIDO| [ DISTINTOS CANALES
PARA EL POSICIONAMIENTO DE MARCA PARA REDES SOCIALES | |DE PROMOCION
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Nuestra Marca ha sido auditada y esta avalada por la Asociacion Mexicana de Franquicias
una de las instituciones con mas trayectoria y renombre en el ramo de franquicias.
Con esto podemos brindarte alin mas certeza para tu inversion.

DO Nuestra Marca cuenta con el certificado nacional por parte de la Asociacién de Franquicias
g y Marcas de Nuevo Leon.



